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UNSERE HERBSTKARTE

& -2026-
Kiirbissiippchen vom Hokaido Consommé vom Wild
Riesengarnele Gemdiise Julienne
Gurken-Basilikum Bruscetta B Krauterklofschen

Rindertatar mit gebratenen Pfifferlingen
Feldsalat, Himbeer-Balsamico-Vinaigrette

\ HAUPTGANGE

Wildschnitzel, saftig gebraten

gebratene Pfifferlinge
Pommes frites
Beilagen Salat
29,50 €

Schweinefilet vom ,,Duroc“
Cognac-Pfefferrahm
Wildbroccoli
Triiffel Gnocchis
22,50 €

/2 Rinderfilet unter

e

7

;é

der Steinpilz-Krauterkruste
y Portwein-Jus
herbstliche Gemiiseauswahl
Sellerie-Kartoffelpiirree
29,50 €

Lachsfilet mit
Ahorn-Senf-Glace
Apfel-Cidre-Sofse
Kiirbis-Risotto
24,50 €

,vegan®
teinpilz-Maronen-Ravioli
Feta-Genovese-Pesto

Herbstgemiise
25,50 €

Gewilirz-Kiirbis-Creme Brulée

8,50 € - Aufpreis
7 g
¢ B

Beef Cut

Angus Roastbeef, gegrillt
34,50 €
Sirlonsteak, gebraten
29,50 €
.BBQ" Sparerips
19,50 €

dazu
Rotwein- und Pfefferrahm
Grillgemdtise
Steakhouse Pommes
Beilagensalat

.Extra Beilagen”

Truffel Pommes
* % %

Mallorquiner Kartoffeln
* % %
SuRkartoffel Pommes
4,50 €

,Herbstsalat”

Feldsalat-Chicorée-Frisée
Himbeer-Vinaigrette
Ziegenkase & Feige
gerostete Wallnusse, Croutons
19,50 €

Frische Rahmpfifferlinge
Serviettenknddel
22 508€
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Dessert

Himbeersorbet Pflaumenkompott
frische Beeren Burbon Vanilleeiscreme
12,50 € 12,50 €

GenieBen Sie ,IHR WOHLFUHL-MENU*
Hauptgang + Vorspeise und Dessert 21,50 € Aufpreis!!!

_.'Allergiker wenden sich bitte an unser Servicepersonal oder direkt an die Kiiche

Topfenknoddel mit Zwetschge

HAUPTGCGANGE

Kotelett vom Iberico-Schwein
Waldpilzrahm
Herbstgemiise

Serviettenknodel
21,50 €

Lammbhiifte unter Krauterkruste
Rotweinjus
gebratene Waldpilze
Polenta
24,50 €

,Wald-Pilz Burger“
Angus-Rind Paddy, Brioch
Waldpilze, Bergkdse
Triiffel-Mayonnaise
Tomate-Gurke-Feldsalat
25,50€

Barbarie Entenbrust, gegrillt
Portweinjus
glacierter Speckrosenkohl
Sellerie-Pastinaken-Piiree
22,50 €

,vegetarisch“
Kiirbis-Risotto mit SifSkartoffel
gebratene Waldpilze
Parmesan-Chip
Kiirbiskernol
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