
Äppelwoi - Cremesuppe, 
Krustini mit Kaviar Tricolore

„Beef Teriyaki“
Minuten Rip-Eye Steak

Teriyakisoße und Wasabi-Majonaise
Oliventomaten mit Kresse

Rinderfiletmedaillon mit Trüffelkruste 
Granatapfeljus  

Blattspinat, Minimöhren
Tagliarini 

Mandelnougatsoufflé mit flüssigem Kern
Mango-Maracujasalat 

Orangensorbet

Menü - 55,50 €

Weindegustation
25,00 €

Allergiker wenden sich bitte an unser Servicepersonal oder direkt an die Küche

Valentinstagsmenü

Mandelnougatsoufflé mit flüssigem Kern

Menü - 55,50 €

Allergiker wenden sich bitte an unser Servicepersonal oder direkt an die Küche

Mandelnougatsoufflé mit flüssigem Kern
Mango-Maracujasalat 

Allergiker wenden sich bitte an unser Servicepersonal oder direkt an die Küche

SUPPE

VORSPEISE

HAUPTGANG

DESSERT

„Amuse Geul“
Auster Zitrone Meersalz

„Vorspeise“
Thun�sch Tartar mit Avokado
Stundenei  Karto�elstroh

„Suppe“
Karotten-Ingwer-Suppe
Chili – Schaum

„kleine Erfrischung“
Maracujasorbet

„Hauptgang“
Entenbrust „Sous vide“ gegart
Granatapfelsoße
Wilder Broccoli
Karto�elgratin

„Dessert“
Weißes Schokoladen-Espresso-Mousse
Rhabarber Brownie
Granny Smith Eis

Riesengarnelen, Avocado-Salat mit Chili & Parmesan-Chip
AMUSE GUELE


